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“der kleine Held
für wenig Geld”

internet: www.brunchman.com · Tel.: 069 - 82 37 83 70 · mail: hunger@brunchman.com

Firmencatering/Partyservice

Hier einige Vorschläge aus unserem kaltem Programm:

Brunchman’s letzte Seite:

Stückchen

Salzgebäck

Durstlöscher

Schoko, Nuss, Nougat, Mohn, Pudding,

Quark, Apfel, Kirsch

Coca Cola, Fanta, Spezi,
Sprite, Apfelschorle
(alles 0,33 l, zzgl. 25 Cent Pfand)

Milch (Schoko, Vanille,
Erdbeer oder Banane)

Laugenbrezel

Körnerbrezel

Käselaugen

Knusperstange

Fetastange

1,30 €

1,20 €

1,40 €

1,50 €
1,60 €

1,35 €

1,20 €

0,80 €

Partybrötchen classic/premium (Bild):
halbe Rosenbrötchen. Die “classic” sind mit Schinken, Salami, Pute, Käse,
Ei, Camembert belegt. Ist natürlich alles mit Salat und schön ausgarniert.
Die Partybrötchen “Premium” sind u.a. mit Peccorino, Manchego, Serano- oder
Rosmarinschinken, Mozzarella, Lachs oder mit gegrillter Hähnchenbrust belegt.

wrap-happen

Käsespießchen

(Bild):
zahlreiche Variationen möglich; z.B. Mozzarella/Serano, Kräuterfrischkäse, uvm.

(Bild):
dreierlei Spieße aus Obst, Gemüse und verschiedenen Käsesorten



mobiler Frühstücksdienst:

Firmencatering & Partyservice:

Brunchman ist nicht nur eine Unternehmung - es ist eine Philosophie. Ein Comic Held
der auszog, um die Menschheit vor dem Hungertod zu retten, beliefert Sie mit jeder
Menge frischen qualitativ hochwertigen und günstigen Produkten - und das mit Witz
und Charme. Ob wir Sie mit interessanten Aktionen überraschen, mit verwegenen Sand-
wiches aus dem Büro locken, oder mit kulinarischen Köstlichkeiten verwöhnen - wenn Sie
uns hören, gibts für die Meisten kein Halten mehr. Aufgrund unseres Qualitäts-
standards gibt es unsere Produkte nur an unseren Fahrzeugen

Hinweis:

Doch was können wir noch? Sie veranstalten Meetings, geben einen Einstand oder haben
eine Firmenfeier? Vom einfachen Snack, bis zum aufwendigen Buffet. Unser Motto?
Viel Qualität zum kleinen Preis. Erstklassige Rohstoffe und jede Menge Handarbeit die
Sie schmecken werden.

Frühstücksdienst

Firmencatering
(warm & kalt)

Eventcatering

Rosen- & Vitalbrötchen:
Sparbrötchen (Butter, Aufschnitt)
Käse, Salami, Leberkäse, Kochschinken
Mettwurst
Käsebrötchen mit Ei/Dijonsenf/Kresse, oder mit Fleischsalat
Panino “Capese” mit Rucola/Provolone oder “Cambi”
(Camembert/Birne/ Preiselbeeren)

1,50 €
1,80 €
2,00 €
2,00 €
2,80 €

Spezialitäten:
Chiabatta Schinken/Käse, Salami/Käse oder mit Beefsteak
Wurzelbrote mit Spianata, Parma- oder Rosmarinschinken
immer kombiniert mit Mozzarella
Maisciabatta Pute/Käse/Honigsenf
“Ufo” (Brottasche gefüllt mit Haus- und handgemachten Styles)
z.B. indisch, türkisch (luxus Döner), mexikanisch oder kroatisch...

2,70 €/2,80 €

2,70 €

3,00 €

belegte Brötchen3,20 €

alle mit Salat, Gurke, Tomate, Paprika
und leichter Remoulade. Die Brötchen mit
Aufschnitt und Leberkäse sind gebuttert.
Auf dem Mettbrötchen sind Zwiebeln und
Petersilie.
Das Wurzelbrot ist ein dunkles, zopfartig
verdrehtes Baguettebrot



Baguettes

office lunch

Brote

In unserem Sortiment gibt es unser

legendäres Maisciabata, Vitalbaguette,

Wurzelbrot, Zwiebelciabatta, Tomaten-

oder Laugenbaguette.

Sie können beim brunchman auch zu Mittag

essen! Frisch gekocht und schockgekühlt

müssen Sie es dann nur noch erwärmen. Unser

office lunch wird ohne Geschmacksverstärker

und ohne gehärtete Fette zubereitet - mit

Beilagensalat für unter 5,50 €. Infotainment

(am Vortag) über Verteilerliste (BCC). Bitte

kurze E-Mail an: hunger@brunchman.com

Die Wurst kommt auf ein Bauernbrot.

Der Käse auf ein Walnussbrot und unser

Kräuterfrischkäse aufs Vitalkörnerbrot

belegte (Sandwich) Brote:

Aktionsbaguettes/Vitalbagels (im Wechsel):

Aktionswochen & Aktuelles:

warme Küche:

warme Gerichte:

Aktionswraps/Pittas (im Wechsel):

mit Fleisch- oder Leberwurst, rohem Schinken oder Presskopf
Walnussbrot mit Leerdammer Caractère oder Putenschinken
Vitalkörnerbrot mit frischem Kräuterfrischkäse, Radieschen

Laugenbag. Käse/Ei, Schinken/Ei, London Style (Rührei/Käse)
Vitalbaguette “Valencia” (Manchego/gebratene Paprika) oder
“Genua” (Peccorino/gebratene Zucchini, Aubergine)
Bagel “Italy” (Pute/Rucola/Parmesan),
“Nordy” (Lachs, Ei, Apfel-Meerrettich),

Cheesy (Gorgonzola/Birne)
“Indi” (Pute/Mango/Chutney)

Wraps als “französisch”, “griechisch” oder “türkisch”
Pittas “Thun/Ei” oder “American” Style (Schinken/Käse/Bacon)

Brunchman zeichnet sich durch Qualität und Produktvielfalt aus. Wir lassen uns jede
Woche etwas einfallen. Ausgefallene Bagels, raffinierte Wraps oder richtg abgefahrene
Baguettes - beim Brunchman wird es nie langweilig...

Frikadelle (Montag), Fleischwurst (Mittwoch), Brötchen
Leberkäse, (Dienstag), Schweinerückensteak (Donnerstag)
Putenschnitzel, Ciabatta, Barbeque (Freitag)
jeden Tag: Bock-, Rinds-, Feuer- oder polnische Wurst

Salzkartoffeln mit Ei & “Grie Sos” (Mittwoch)
z.B. Chili con Carne, Gulaschsuppe, Kartoffeleintopf
office lunch (frisch gekocht und superlecker)

1,90 €
1,90 €

2,40 €

3,40 €

4,50 €
ab 3,90 €
ab 5,20 €

ab 2,20 €

2,20 €/2,60 €

1,90 €

2,80 €
2,80 €

2,80 €

3,00 €
3,20 €

3,20 €

3,00/2,80 €



wechselnde Auswahl, Inhalt ca. 190g

* durch schonende Verarbeitung voller Geschmack und Vitamine.
* wir verwenden keine künstlichen Geschmacksverstärker (z.B. Glutamat).
* unsere Produkte sind frei von Farbstoffen und gehärteten Fetten.
* wir arbeiten nur mit natürlichen Konservierungsstoffen
(Zucker, Essig, Salz, Vitamin C, Rapsöl)

Desserts

Füllmenge Obstquark mindestens 180 ml.

Obstsalate sind von März bis Oktober in

unserem Sortiment. Füllmenge der Becher

ca. 200 ml.

Produktinformation:

(mit hausgemachtem Dressing und frischem Roggen- oder Wahlnussbrot)
+ Käse/Schinkenstreifen/Bohnen/Gurken/Tomaten
+ Thunfisch/Ei/Gurken/Tomaten
+ Schafskäse/Oliven/Pepperoni/Weißkraut
+ Kirschtomaten/Mozzarella/Basilikum
+ gegrillte Hähnchenbrust/Sesam/Parmesan/Trauben/Melone frische Obstsalate

Müslis Becher ca. 200 ml.

Preisänderungen vorbehalten. Preise betreffen unseren mobilen Frühstücksdienst.

ob schwäbischer Kartoffel-, italienischer
Nudel-, asiatischer Reissalat oder
orientalisches Couscous.
Alle sind frisch zubereitet.

Milchreis, Pana Cotta, Bayrisch Creme, Sardische Joghurtcreme,

mit (z.B.) Himbeerjus, Mousse au Chocolat oder Tiramisu, uvm.

Ofenschlupfer (eine Art schwäbischer Apfelkuchen), Vanillesauce 2,50 €

Blattsalate (mindestens 5 Sorten) 2,00 €

Desserts (im Wechsel):
weitere Salate (ca. 200 ml)

2,00 €

frisch geschnippelte Früchte: Apfel, Ananas, Melonen, Orangen,
Kiwi, Trauben und Saisonobst (z.B. Erd- oder Johannisbeeren),
Bananen- oder Mandarinenquark, Grenadine, Honig, Mandeln

2,40 €

mit unseren hausgemachten, kräuterfrischen
Dressings (Kräuter-Vinaigrette oder
Honig-Koriander-Vinaigrette + 80 ml)
und frischem Bauernbrot.

Obstsalat:

mit Joghurt, frischen Früchten, Honig & Erdbeersauce 2,00 €
div. Blattsalate (ca. 350 ml) Müsli (Fruchtstyling):

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,30 €


